GEBRAUCHS- UND PFLEGEHINWEISE

Produkte Teller Becher (206, 207, 420, |Becher (508, 510, 1201, | Tischset Anti-
Schalen (auper 522 und 722 aus SAN und 1243 805, 815, 816, 820, 905) (1206, 1208, 1210) rutsch
und 1244 aus PP) Trinkaufsdtze/-deckel | Tassen (501, 1231) Serviertablett
Essbrettchen Schalen (1243, 1244) Schalen (522, 722)
Thermogeschirr Deckel (1248) Tremor-Loéffelaufsatz
Becher (304, 610, 840) Einnahmebecher Tellerranderhéhung
Spulkorb criffkissen
Manschetten
Trinkdeckel 1214
Deckel (524, 723)
. Melamin 152.7 PP (Thermoplastischer PBT/SAN/ABS/TPE PP/PS+TPE
Material (Duroplos’risc.her Kunststoff) Kunststoff) (Thermoplastischer (Thermoplastischer
Lignin (Biokunststoff) Kunststoff) Kunststoff)

Bestandteile
und Material-
verarbeitung

Duroplaste wie Melamin sind Polymere, die in einem
Hartungsprozess aus einer Schmelze oder Lésung der
Komponenten durch die Vernetzungsreaktion hervor-
gehen. Dieser Prozess ist nicht reversibel. Melamin 152.7
besteht zu groBen Teilen aus nachwachsenden Rostof-
fen, wie z. B. aus chlorfrei gebleichter Zellulose. Dem
Material wird durch Gbermd&Biges Erhitzen Feuchtigkeit
entzogen. Das hat unter Umsténden eine Verférbung,
im schlimmsten Fall auch eine Besché&digung des
Geschirrs zur Folge. Vermeiden Sie daher den direkten
Kontakt mit Warmequellen (z. B. Herdplatten).
Melamin-Geschirr ist ausdriicklich nicht mikrowellen-
geeignet.

Thermoplaste sind Kunststoffe, die aus langen, linearen Molekilen bestehen.
Durch Energiezufuhr werden diese Materialien formbar bis plastisch und schmel-
zen schlieBlich. Nachdem das jeweilige Teil abgekUhlt ist, behdlt es seine Form

bei.

Dieser Prozess ist reversibel.

Mikrowellen- Nein Ja Nein
eighung Bitte das Ornamin-Geschirr nur befillt erhitzen.
fsgst:lmaschlnen- Ja (Beachten Sie die empfohlenen Reinigungsmittel.) Nein
Temperatur-

bestdndigkeit Dauertemperaturbesténdigkeit von -30°C bis 95°C.

wdhrend der Kurzfristige Erwdrmung des Ornamin-Geschirrs auf 100°C fUr ca. 5 Minuten méglich.

Reinigung

Thermo- Ja Ja Ja Nein

desinfektion

Temperatur-
bestdandigkeit
far Mahlzeiten

Dauvertemperaturbestdndigkeit von -30°C bis 70°C.

Kurzfristige Erwarmung auf 100° C fUr ca. 1 Minute wie z. B. beim Einflllen von heiBen Speisen oder Gefradnken moglich.
Erhitzen des Geschirrs oder Nutzung als Kochutensil sind ausdricklich zu vermeiden. Informationen zur Eignung des Ornamin-Geschirrs fOr
Cook & Chill-, Cook & Serve- und Cook & Freeze-Systeme erhalten Sie auf Nachfrage.

Bruchstabilitat:

Ja

Ja Ja

Ja

*Bruchstabilitat ist NICHT gewdhrleistet bei falscher Einstellung der Spllmaschine sowie mutwiligem Zerstéren oder Sturz aus groBer Hohe.
Bei Ornamin-Geschirrteilen mit Randdekoren ist das Anschlagen der Kanten zu vermeiden, da hierbei das Dekor besché&digt werden kann.

Verwenden Sie keine chlorhaltigen Reiniger.

Empfehlung fir Industriespilmaschinen/gewerbliches
Spilen:

Bitte informieren Sie sich bei Ihnrem SpUlmaschinen- bzw.
Reinigungsmittellieferanten nach dem optimalen Rei-

Bitte verwenden Sie nur handelsUbliche Reiniger. Der
Umwelt zuliebe und um die leuchtenden Farben des Or-
namin-Geschirrs dauerhaft zu erhalten, empfehlen wir
die Verwendung chlorfreier Reinigungsmittel.

Zur Intensivreinigung in Reinigungstauchbddern kénnen

Serviertablett unter
fieBendem Wasser mit
SpUlmittel oder Seife
sowie ggf. mit einer
BUrste reinigen. Zum
Trocknen nicht inein-

Reinigungs- nigungssystem fur Ihren individuellen Einsatzzweck. FUr | auch peroxid- oder chlorhaltige Reiniger verwendet | ander stapeln.
hinweise chlorhaltige Reiniger gibt es hinreichend viele und leis- | werden.

tungsstarke Alternativen, die gute Reinigungsergebnisse Tischsets bitte nur

bei Kaffee- oder Teeablagerungen sowie Speiseresten feucht abwischen.

und StérkerUckstanden erzielen.

Weitere Informationen unter www.vgg-online.de

Bitte vermeiden Sie grundsdatzlich das Ausscheuern mit Stahlschwémmen oder Scheuermitteln, diese beschadigen die hochglanzpolierten

und verdichteten Oberfléchen nachhaltig.

Artikel aus Kunststoff sind leichter als Porzellan und Glas. Beim Einsortieren in die SpUlmaschine ist daher darauf zu achten, dass ein Umfallen

oder Umherwirbeln der Artikel vermieden wird.

Generell dauert die Trocknung von Kunststoffartikeln, aufgrund geringer Wérmekapazitét, ein wenig lénger als bei Porzellan. Bitte achten Sie

daher darauf, dass das SpUlprogramm vollsténdig beendet wird.

Bei der Benutzung einer gewerblichen SpUlmaschine ist das Geschirr unmittelbar nach dem Gebrauch vorzureinigen und zu spilen. Lange
Besondere Antrocknungsphasen sind im Reinigungsprozess gewerblicher SpUlmaschinen nicht vorgesehen und kdnnen zu unvollstéindigen SpUlergeb-
Reinigungs- nissen sowie Ablagerungen/Verférbungen fUhren. In diesen Fdllen ist die Nutzung einer HaushaltsspUlmaschine mit I&ngeren SpUlprogram-
hinweise men in Erwdgung zu ziehen.

Bitte besonders bei Tee und Kaffee - aufgrund ihrer in-
tensiven und relativ aggressiven Inhaltststoffen - darauf
achten, dass Tassen und Becher zeitnah nach Gebrauch
in der SpUlmaschine mit chlorfreien Reinigungsmitteln
gespUlt werden, da sich sonst Ablagerungen/Verfar-
bungen ergeben kédnnen. Chlorhaltige Reiniger greifen
nachweislich die Oberfladche an.

Wegen des geringen Gewichts von Trinkaufsétzen und Einnahmebechern soll-
ten diese idealerweise in einem Kleinteilekorb, wie dem SpUlkorb von Ornamin,
einsortiert werden. Diese Artikel dUrfen nicht in verspannter Form in die SpUlma-
schine einsortiert werden. AuBerdem muss darauf geachtet werden, dass nur
vollst&ndig getrocknete und abgekUhlte Teile ineinander gestapelt werden.

Wenn die genannten Punkte nicht beachtet werden, kann es zu Deformierung

der Artikel kommen.




